
DOS MADERAS
SELECCIÓN TRIPLE AGED RUM

Dos Maderas

NOTE GENERALI

Tipologia Rum

Zona produttiva Caraibi e Spagna (Jerez de la Frontera)

Materia prima Rum di melassa provenienti da Barbados e Guyana 

Invecchiamento Blend dei migliori Ron di Barbados e Guyana invecchiati 10 
anni in botti ex-Bourbon e blend delle migliori botti di Ron Dos Maderas PX 
5+5.

Gradazione alcolica 42 Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra scuro

Profumo Evidenti aromi di sherry ed in particolare del dolce Pedro Ximenez, 
caratteristico del Ron Dos Maderas PX 5+5
Sapore Una prima sensazione di un ron rotondo e secco, poi iniziano ad 
emergere le sottili note di morbidezza e dolcezza delle botti di Pedro 
Ximenez lasciando un piacevole retrogusto medio dolce

JEREZ DE LA FRONTERA / SPAGNA

ANNO DI FONDAZIONE | 1877

METODO DI DISTILLAZIONE | CONTINUA E DISCONTINUA

INVECCHIAMENTO | SISTEMA SOLERA 
E CRIADERA

Distillazione La distillazione viene effettuata in alambicchi a 65º per 
l’ottenimento di eccellenti acquaviti.


